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1        
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т    
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15т    

1у

4    

сем  

21 т     

2 у      

5   сем  

14т    

2у

6    
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11 т     

7 у       

5 п

7   сем 

11 т      

2у 3п

8   сем  

7 т     

2у   4 

п 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

1404 1404 669 735 669 0 1404 612 792 0 0 0 0 0 0

1368 1368 669 699 669 0 1368 612 756 0 0 0 0 0 0

ОУДб. 01 Русский язык 2 78 78 36 42 36 78 34 44

ОУДб. 01 Литература 2 117 117 54 63 54 117 49 68

ОУДб. 03 История 2 136 136 46 90 46 136 60 76

ОУДб. 04 Обществознание 2 78 78 34 44 34 78 34 44

ОУДб. 05 География 2 72 72 28 44 28 72 34 38

ОУДб. 06 Иностранный язык 2 78 78 78 78 78 34 44

ОУДб. 07 Математика 2 1 214 214 76 138 76 214 90 124

ОУДб. 08 Информатика 2 108 108 80 28 80 108 34 74

ОУДб. 09 Физическая культура 2 1 95 95 93 2 93 95 51 44

ОУДб. 10 Основы безопасности и защиты Родины 2 70 70 32 38 32 70 0 70

ОУДб. 11 Физика 1 80 80 18 62 18 80 80 0

ОУДу. 12 Химия 2 123 123 51 72 51 123 62 61

ОУДу. 13 Биология 2 119 119 43 76 43 119 50 69

Индивидуальный проект*

36 0 36 0 36 0 0 36 0 36 0 0 0 0 0 0

УД.01 Основы учебной исследовательской и проектной деятельности 2 36 36 36 36 36

520 0 520 398 122 398 0 520 0 0 120 84 124 44 116 32

СГ.01 История России 3 60 60 20 40 20 60 60

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности 4,6,8 3,5,7 160 160 160 0 160 160 30 42 28 22 22 16

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 5 68 68 28 40 28 68 68

СГ.04 Физическая культура 4,6,8 3,5,7 160 160 160 0 160 160 30 42 28 22 22 16

СГ.05 Основы финансовой грамотности 7 36 36 18 18 18 36 36

СГ.06 Основы бережливого производства 7 36 36 12 24 12 36 36

4 курс

ОУД.  Общеобразовательные учебные дисциплины

УД. Дополнительные учебные дисциплины

СГ.00 Социально-гуманитарный цикл

ОУД. 00 Общеобразовательная подготовка с учетом профиля получаемого профессионального 

образования (естественнонаучный профиль)
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План учебного процесса Производство продуктов питания из мясного сырья
И

н
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Наименование учебной дисциплины, МП, МДК, УП, ПП

Формы промежуточной 

аттестации по семестрам
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Учебная нагрузка  в часах (работа 

обучающегося во взаимодействии с 

преподавателем.)
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Распределение учебной нагрузки и практик по курсам и 

семестрам (часов в семестр)

В том числе
1 курс 2 курс 3 курс



942 48 894 466 428 466 0 894 0 0 376 446 0 32 0 40

ОП.01 Коммуникативные технологии в профессиональной деятельности 8 44 4 40 14 26 14 40 40

ОП.02 Процессы и аппараты 4 118 4 114 66 48 66 114 62 52

ОП.03 Метрология и стандартизация 4 52 4 48 6 42 6 48 48

ОП.04 Автоматизация технологических процессов 4 52 4 48 24 24 24 48 48

ОП.05 Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности 6 32 32 32 0 32 32 32

ОП.06 Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве 3 96 4 92 24 68 24 92 92

ОП.07 Химия 4 296 16 280 146 134 146 280 174 106

ОП.08 Охрана труда 3 48 48 16 32 16 48 48

ОП.09 Инженерная графика 4 64 4 60 60 0 60 60 60

ОП.10 Техническая механика 4 82 4 78 44 34 44 78 78

ОП.11 Электротехника и электронная техника 4 58 4 54 34 20 34 54 54

2426 104 2322 1730 592 1710 44 2322 0 0 68 258 440 714 448 394

ПМ.01

Организация и ведение технологического процесса производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях производства пищевой 

продукции из мясного сырья

7 1350 40 1310 942 368 942 24 1310 0 0 68 138 334 460 310 0

МДК.01.01

Организация технологического процесса производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции из 

мясного сырья

5 234 4 230 130 100 130 230 32 102 96

МДК.01.02
Процессы производства продукции на автоматизированных технологических линиях 

производства пищевой продукции из мясного сырья 
648 36 612 344 268 344 0 612 202 208 202 0

МДК.01.02.01 Технология колбасных изделий 5,6 242 10 232 138 94 138 232 118 114

МДК.01.02.02 Технология полуфабрикатов и продуктов из мяса 6,7 302 18 284 150 134 150 284 84 94 106

МДК.01.02.03 Технология мясных и мясосодержащих консервов 7 104 8 96 56 40 56 96 96

УП.01 Учебная практика 7 252 252 252 0 252 252 36 36 36 108 36

ПП.01 Производственная практика 7 216 216 216 0 216 216 144 72

ПМ.02
Обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества пищевой продукции 

из мясного сырья на всех этапах ее производства и обращения на рынке
8 620 30 590 456 134 456 0 590 0 0 0 120 78 102 138 152

МДК.02.01 Контроль качества мясного сырья, полуфабрикатов и готовой мясной продукции 8 296 30 266 132 134 132 266 84 42 30 66 44

УП.02 Учебная практика 8 216 216 216 0 216 216 36 36 36 36 72

ПП.02 Производственная практика 8 108 108 108 0 108 108 36 36 36

ПМ.03 Обеспечение деятельности структурного подразделения 8 272 30 242 188 54 168 20 242 0 0 0 0 0 0 0 242

МДК.03.01 Организация работы структурного подразделения 8 164 30 134 80 54 60 20 134 134

ПП.03 Производственная практика 8 108 108 108 0 108 108 108

ПМ.04

Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям 

служащих (15143 Обвальщик тушек мяса птицы, 12397 Изготовитель 

полуфабрикатов из мяса птицы)

6 184 4 180 144 36 144 0 180 0 0 0 0 28 152 0 0

МДК 04.01
Технология обвалки мясных туш, тушек птицы и кроликов или Технология 

производства продукции из мяса птицы
6 76 4 72 36 36 36 72 28 44

УП.04 Учебная практика 6 108 108 108 0 108 108 108

5292 152 5140 3263 1877 3243 44 5140 612 792 564 788 564 790 564 466

4132 4132 612 792 528 716 492 358 384 250

1008 1008 0 0 36 72 72 432 180 216

144 144

288 0 72 36 36 36 36 36 36

ОП.00 Общепрофессиональный цикл

П.00 Профессиональный цикл

ИТОГО (объем образовательной программы в часах с практикой)

Итого учебной нагрузки обучающегося (без часов на практику)

Учебной и производственной практики

Производственная (преддипломная) практика

Промежуточная аттестация



ГИА. 00 Государственная итоговая аттестация 216

5940

36/1 72/2 72/2 252/7 72/2 72/2

0 0 0 0 0 180/5 108/3 144/4

0 4 2 2 2 3 3 4

2 6 2 6 2 4 5 5

Экзаменов ( в том числе 

квалификационных)

Дифференцированных зачетов (без 

физкультуры)

Государственная итоговая аттестация  (216 часов, 6 недель) в форме демонстрационного экзамена и 

защиты дипломной работы. Подготовка и проведение ГИА с 18 мая по 29  июня

Общий объем образовательной программы

Дисциплин  и МДК

Учебной практики

Производственной практики


