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На свете нет человека, равнодушного к молочным продуктам. Простокваши и йогурты, творожные массы, сыры и, конечно, мороженое - любимые лакомства детей и взрослых. Производство молочных продуктов - это сложная, ответственная, но очень интересная работа. Задачей технолога является сохранить и преумножить полезные свойства молока, данные самой природой.

Будущие технологи следят за соблюдением режимов технологического процесса, осуществляют контроль сырья и готовой продукции, применяют передовые приемы и методы труда, ведут отчетную документацию на молокоперерабатывающих предприятиях. Технолог по переработке молока должен обладать следующими качествами: коммуникабельность, ответственность, умение организовать персонал, быстро и четко принимать решения, оценивать обстановку производственной ситуации, стремиться к совершенству.

В настоящее время, в свете развития сельского хозяйства и перерабатывающей отрасли данная специальность престижна, а проявленные знания и умения позволяют будущим выпускникам иметь достойную заработную плату. Объектами профессиональной деятельности выпускников являются: сырье, основные и вспомогательные материалы для производства молока и молочных продуктов; готовая молочная продукция; рецептуры молочной продукции; технологии и технологические процессы производства молока и молочных продуктов; технологическое оборудование для производства молока и молочных продуктов; процессы организации и управления производством молока и молочных продуктов; первичные трудовые коллективы. 

Техник-технолог готовится к следующим видам деятельности: 

1. Организация и ведение технологического процесса производства продукции на автоматизированных технологических линиях производства молочной продукции: 

- осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства молочной продукции; 

- организовывать выполнение технологических операций производства молочной продукции на автоматизированных технологических линиях в соответствии с технологическими инструкциями. 
2. Обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества молочной продукции на всех этапах её производства и обращения на рынке: 

- организовывать входной контроль качества и безопасности молочного сырья и вспомогательных компонентов, упаковочных материалов, производственный контроль полуфабрикатов, параметров технологических процессов и контроль качества готовой молочной продукции; 

- контролировать производственные стоки и выбросы, отходы производства, пригодные и непригодные для дальнейшей промышленной переработки;
- производить лабораторные исследования качества и безопасности полуфабрикатов и готовых продуктов в процессе производства молочной продукции. 

3. Обеспечение деятельности структурного подразделения: 

- планировать основные показатели производственного процесса; 

- планировать выполнение работ исполнителями;
- организовывать работу трудового коллектива; 

- контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива;
- вести учетно-отчетную документацию.
По результатам освоения программы профессионального обучения 

- по профессии Аппаратчик производства кисломолочных и детских молочных продуктов присваивается квалификация аппаратчик производства кисломолочных 
и детских молочных продуктов 3 разряда;

    - по профессии Изготовитель мороженого присваивается квалификация изготовитель мороженого 3 разряда

